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1.0go6lne zasady bezpieczenstwa e) Zabrania sig ciggna¢ za przewdd zasilajgcy. Przewdd

. : : : zasilajgcy nalezy trzymacé z dala od Zrédet ciepta, ostrych
uzytkowania urzgdzenia do kremowania krawedzi oraz dbaé o jego dobry stan,

f) Zabrania sie prowadzi¢ jakichkolwiek prac

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy konserwacyjnych podczas pracy urzadzenia.
przeczyta¢ instrukcje uzytkowania i postgpowac wedtug g) W przypadku jakiegokolwiek zagrozenia nalezy
wskazowek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za bezzwiocznie odtgczyé urzadzenie od napiecia. Ponowne
szkody spowodowane uzytkowaniem urzgdzenia niezgodnie uruchomienie urzadzenia do kremowania moze nastgpi¢
Z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. po wyeliminowaniu zagrozenia.
h) Urzadzenie moze by¢ uruchamiane tylko wewnatrz
1.1. Zasady uzytkowania pomieszczen. Urzgdzenie nie jest przystosowane do

pracy na zewnatrz pomieszczen.
1. Urzadzenie przeznaczone jest do kremowania miodu.
2. Urzadzenie przed uzyciem nalezy doktadnie umy¢
goragca wodg z dodatkiem preparatéw dopuszczonych
do kontaktu ze sprzetem uzywanym w przemysle
spozywczym i pézniej doktadnie sptukujemy czystg
wodg, pamietajgc o zabezpieczeniu elementéw t‘;
®

Zakaz naprawiania urzgdzenia w ruchu

elektronicznych i tozysk przed zamoczeniem!!!
A Zakaz zdejmowania oston podczas pracy urzgdzenia

1.2. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

>

a) Przed rozpoczgciem uzytkowania urzagdzenia przeczytac Zabronione jest wykonywanie jakichkolwiek czynnosci
mst'ru'kCJe uzytkowania i postepowac wgad’rug wskazéwek umozliwiajacych kontakt z mieszadtem przy wkaczonym
w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody zasilaniu sterownika.

spowodowane uzytkowaniem urzgadzenia niezgodnie z
jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. . . . .

b) Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do gniazda z uziemieniem o 2. InStrUcha _uzytkowama urzadzen'a do
napieciu okreslonym na tabliczce znamionowej wyrobu. kremowania

c) Instalacja elektryczna zasilajgca musi by¢é wyposazona w
wytgcznik réznicowo-pragdowy o znamionowym pradzie
zadziatania In nie wyzszym niz 30mA. Okresowo nalezy
sprawdzac dziatanie wytgcznika nadprgdowego. pracy

d) Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli
przewod zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu i

2.1. Ogodlne zasady przygotowania urzadzenia do

Przed kazdym sezonem nalezy dokona¢ dodatkowego

trzeba go wymieni¢, to czynnos¢ ta powinna by¢ przegladu pod wzgledem technicznym i uzytkowym.

wykonana u gwaranta lub przez specjalistyczny zaktad Umiesci¢ urzadzenie w miejscu do tego przeznaczonym.

naprawczy albo przez wykwalifikowang osobe w celu IIi)okiadme umy¢, a nastepnie zala¢ miodem i rozpoczg¢ proces
remowania

unikniecia zagrozenia. Nie uzywac¢ urzgdzenia, gdy
przewod zasilajacy jest uszkodzony. . .
e) W przypadku uszkodzenia urzadzenia, w celu unikniecia 3. Schemat urzadzenia do kremowania

zagrozenia, naprawe moze przeprowadzi¢ tylko Legenda:
specjalistyczny zaktad naprawczy albo wykwalifikowana
osoba. zdj.1

A\

1.3. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

a) Podtoze, na ktérym stoi urzgdzenie powinno by¢ suche!

b) Nie nalezy przestawiac¢ urzgdzenia do kremowania
podczas pracy.

c) Nalezy chronic silnik oraz sterowanie przed wilgocig;
(réowniez podczas przechowywania)

d) Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby nie majgce
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba, Ze odbywa
sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania
sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich 1 2 3 4 5
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie urzgdzeniem.




Silnik
Przektadnia
Mieszadto
Belka
Zbiornik
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3.1. Parametry techniczne urzadzen do

kremowania z zasilaniem 230V
»  zbiornik: wiadro polipropylenowe 18 lub 33L.
»  zasilanie 230V/50Hz
* silnik 0,18kW
* programator czasowy
» predkos¢ obrotowa mieszadta: 36 obr./min.

4.Charakterystyka procesu kremowania

Swiezy midd jest gesty i przezroczysty. Po pewnym czasie
ulega naturalnej krystalizacji. Wiasciwa temperatura
krystalizacji to 16-18°C. W wyzszych temperaturach proces
krystalizacji zachodzi wolniej a krysztatki osiggajg wieksze
rozmiary.

Podgrzanie miodu do temperatury 40°C i utrzymywanie jej
przez kilka dni, powoduje przejscie miodu ze stanu
skrystalizowanego (krupiec) do ptynnego (patoka).

Kremowanie (szczepienie) prostg metoda produkcji miodu
kremowego. Polega na dodaniu do $wiezo odwirowanego,
klarownego, ptynnego miodu (patoki) skrystalizowanego
(krupca) w celu zapoczatkowania kontrolowanej,
drobnoziarnistej (kremowej) krystalizacji. Proces kremowania
powinien przebiega¢ w powtarzalnych cyklach:

-praca mieszadfa - 15 min; postdj mieszadta 1h.

Urzagdzenie do kremowania posiada specjalne mechaniczne
mieszadto, ktére pozwala na przeprowadzenie procesu
rekrystalizacji, po ktérym miéd uzyska konsystencje podobng
do kremow czekoladowych.

Proces ten polega na cyklicznym mieszaniu miodu przez kilka
déb, az do osiggniecia odpowiedniej konsystencji. Midd ten
przechowywany w statej temperaturze zachowuje tg
konsystencije przez wiele miesiecy.

Mieszanie przeprowadza sie kilkukrotnie w ciggu
doby przez okres okoto 15 minut.

"Kremowanie" ma na celu wytworzenie wielu drobnych
zarodkow krystalizacji i niedopuszczenie do rozrostu juz
istniejgcych krysztatkéw miodu.

Jest to mechaniczne "ucieranie krysztatkow" miodu.

4.1. USTAWIENIE ,,CYKLU MIESZANIA”

Programator czasowy ustawiamy w cykl pracy 15 min. oraz
1 godz. przerwy i tak cyklicznie przez 48 godz. Sam cyk pracy
ustawia sie poprzez wcisniecie plastikowej zapadki (1 zapadka
= 15 min. pracy). Kolejne 4 niewcisniete zapadki dajg nam
przerwe w pracy 1 godz. Po ustawieniu catej tarczy
programatora nalezy jg obroci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara na aktualng godzine i minute (aktualna godzina musi sie
znalez¢ przy strzatce, prawy gorny rég). Po ustawieniu
programatora podtgczamy go do gniazda sieciowego 230V
(rozpoczecie pracy kremownicy).

Z2dj.2
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1- gniazdo 230V zasilania kremownicy
2- tarcza programatora

5. Przechowywanie urzadzen do kremowania

Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy doktadnie wyczyscic¢
i osuszy¢.

Przed uruchomieniem urzgdzenia, w przypadku, gdy zostato
0No przeniesione z pomieszczenia o nizszej temperaturze do
pomieszczenia o wyzszej temperaturze, nalezy odczekac az
osiggnie ono temperature otoczenia. Przechowywac w
suchych pomieszczeniach w temperaturze powyzej 0° C
Przed kazdym sezonem nalezy dokona¢ dodatkowego
przegladu pod wzgledem technicznym a w razie wykrycia
usterki nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem.

6. Konserwacija i czyszczenie urzadzen

A

WAZNE!

Przed rozpoczeciem konserwacji nalezy wyciggnac¢
wtyczke sieciowag!!!

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do kremowania nalezy
dokfadnie umy¢ i wysuszy¢.

Urzadzenie do kremowania myjemy gorgcg wodg za pomocg
miekkiej flanelowej tkaniny z dodatkiem preparatow
dopuszczonych do kontaktu ze sprzetem uzywanym w
przemysle spozywczym i pézniej doktadnie sptukujemy czystg
wodg, pamietajac o zabezpieczeniu elementow
elektronicznych i fozysk przed zamoczeniem!!!

Urzgdzenie przechowujemy w suchym pomieszczeniu.
Zadnych elementéw urzgdzenia nie konserwujemy $rodkami
chemicznymi.



7.Utylizacja

Zuzyty produkt podlega obowigzkowi usuwania jako odpady
wytgcznie w selektywnej zbidrce odpaddw organizowanych
przez Sie¢ Gminnych Punktéw Zbiérki Odpadéw Elektrycznych
i Elektronicznych. Konsument ma prawo do zwrotu zuzytego
sprzetu w sieci dystrybutora sprzetu elektrycznego, co
najmniej nieodptatnie i bezposrednio, o ile zwracane
urzadzenie jest wtasciwego rodzaju i petni te samg funkcje, co
nowo zakupione urzgdzenie.

8.Gwarancja

Produkty zakupione w firmie Lyson” objete s gwarancjg
producenta.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce

Na zakupione produkty wystawiany jest paragon lub faktura
VAT.

Szczegoty gwarancji na www.lyson.com.pl



